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Essigsaureisopentylester

Essigsaureisopentylester ist eine chemische Verbindung aus der Gruppe der
Carbonsaureester, genauer der Essigsdurepentylester.
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Vorkommen

Essigsiureisopentylester ist eine der Hauptkomponenten des Bananenaromas4! und ein wichtiger
Aromastoff in Bier.l5] Es wurde auch in einer Vielzahl anderer Friichte und weiterer Lebensmittel,
vor allem Garungsgetrinken, als Aromastoff nachgewiesen.[®] Bienen geben die Verbindung vor
einem Angriff ab, es ist also ein Alarmpheromon.[7!

Gewinnung und Darstellung

Essigsaureisopentylester (2) kann durch Veresterung von Isoamylalkohol (1) mit Essigsidure
gewonnen werden:[8]

)Ok CHg ® o) CHj
H,C”~ “OH * HO/\)\CHQ, "_H,0 H3C)J\O/\)\CH3
1 2

Diese saurekatalysierte Gleichgewichtsreaktion kann auf die Seite des Esters 2 verschoben
werden, indem das entstehende Wasser dem Reaktionsgemisch entzogen wird.

Eigenschaften

Essigsaureisopentylester ist eine wenig fliichtige, entziindbare, farblose Fliissigkeit mit fruchtigem
Geruch, die wenig 16slich in Wasser ist.[2]

Sicherheitstechnische KenngrofRen
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Essigsaureisopentylester bildet leicht Strukturformel
entziindliche Dampf-Luft-Gemische. Die
Verbindung hat einen Flammpunkt von O CHs;
35 °C.12] Der Explosionsbereich liegt )I\
zwischen 1 Vol.-% (53 g/m3) als untere
Explosionsgrenze (UEG) und 9 Vol.-% H3C O CH

(485 g/m3) als obere Explosionsgrenze Allgemeines
(OEG).[219] Der untere Explosionspunkt

3

. i i B Name Essigsaureisopentylester
liegt bei 33 oc.[2] Die Ziindtemperatur
betrigt 380 oC.[21l9] Der Stoff fallt somit = Essigsaure-(3-methylbutyl)ester
in die Temperaturklasse T2. = 3-Methylbutylacetat
» Isoamylacetat
Verwendung = i-Amylacetat
Andere Namen » Birnendl

Essigsdureisopentylester wird durch - I?irnenether
seinen Geruch nach Bananen als = i-Pentylacetat
Bananenaroma verwendet.”] Friiher = 3-Methyl-1-butylacetat
wurde die Hefner-Kerze als Lichtnormal = ISOAMYL ACETATE (INCI)!]
verwendet, die als Brennstoff iso-

. . Summenformel C7H1402
Amylacetat = Essigsaureisopentylester
oder eine Mischung von Pentylester der . o
Essigsiure nutzte.19] Zudem wird es wenig flichtige, farblose
auch wegen seines starken Geruchs zur | kyrzheschreibung F'UShSt'_g‘;slt " mit
Dichtheitspriifung von militirischen ruc Ig[z]ananena igem
Gasschutzmasken verwendet.[11] Geruch
Einzelnachweis e Externe Identifikatoren/Datenbanken

123-92-2 (https://commonchemistry.ca
CAS-Nummer .

1. Eintrag zu ISOAMYL ACETATE (https:// s.org/detail?ref=123-92-2) [+]
ec.eu'ropa.eu/groyvth/tools-databa_se Eigenschaften
s/cosing/?fuseaction=search.details_
v2&id=76810) in der CosIng- Molare Masse 130,19 g-mol~"

Datenbank der EU-Kommission,
abgerufen am 21. Marz 2020.

2. Eintrag zu CAS-Nr. 123-92-2 (https.//
gestis.dguv.de/data?name=037240)
in der GESTIS-Stoffdatenbank des

Aggregatzustand fI[]SSig[z]

IFA, abgerufen am 21. September Dichte 0,87 g-cm™3l2]
2018.

3. Datenblatt /soamyl acetate, natural,
297%, FCC, FG (https://www.sigmaa | Schmelzpunkt -79 °cl2]

Idrich.com/catalog/product/ALDRIC
H/W205532) bei Sigma-Aldrich,
abgerufen am 20. September 2015

(PDF (https://www.sigmaaldrich.com/ | Siedepunkt 142 °Cl2]

MSDS/MSDS/DisplayMSDSPage.d

o?country=DE&language=de&brand

=ALDRICH&productNumber=W2055 = 5,3 hPa (20 °C)l2

32)). Dampfdruck = 10 hPa (30 °C)2
4. Marshall J. Myers, Phillip Issenberg, = 33 hPa (50 °C)2l

Emily L. Wick: I-Leucine as a

precursor of isoamyl alcohol and Loslichkeit

isoamyl! acetate, volatile aroma
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10.

11.

. Prof. Dr. Werner Back: Mikrobiologie

. Hermann Sahm, Garabed

constituents of banana fruit discs. In: wenig loslich in Wasser (2,12
Phytochemistry. 9, 1970, S. 1693, 9171 bei 19,4 °C)l2!
doi:10.1016/S0031-9422(00)85580-6
(https://doi.org/10.1016/S0031-942
2%2800%2985580-6). _
Brechungsindex 1,400 (20 °C)[3]

der Lebensmittel Band 5: Getrédnke.

Behr's Verlag DE, 2008, ISBN 978-3- Sicherheitshinweise
89947-956-0, S. 144 (eingeschrankte ] 2]
Vorschau (https://books.google.de/b GHS-Gefahrstoffkennzeichnung

o0oks?id=bv1NiF2LINMC&pg=PA144
#v=onepage) in der Google-
Buchsuche).

. Eintrag zu Isopentylacetat. (https.//ro

empp.thieme.de/lexicon/RD-09-0167

5) In: R6mpp Online. Georg Thieme Achtung

Verlag, abgerufen am 21. September

2015. H: 226

. Jeff Potter: Kochen fiir Geeks H-und P-Satze EUH: 066

Inspiration & Innovation fiir die

: 2]
Kiiche; [Rezepte und P:210

wissenschaftliche Abenteuer].

O'Reilly Germany, 2011, ISBN 978-3- = >5000 mg-kg™’

86899-125-3, S. 96 (eingeschrankte | Toxikologische (LDsg, Kaninchen, transdermal)(]
Vorschau (https:/books.google.de/b Daten - 16.600 mg-kg™!
ooks?|d=At8gKmsT5HsC&pg=PA96# (LDsg, Ratte, oral)2]
v=onepage) in der Google-

Buchsuche). Soweit méglich und gebrauchlich, werden SI-Einheiten verwendet. Wenn

nicht anders vermerkt, gelten die angegebenen Daten bei

oo Standardbedingungen. Brechungsindex: Na-D-Linie, 20 °C
Antranikian, Klaus-Peter Stahmann, 9ung 9
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